Vajíčková pomazánka
Množství  (4porce)

Přísady:

- 4 natvrdo uvařená vajíčka

- 100 - 150 g másla, změklého

- 1 větší cibule

- 2 sladkokyselé okurky 

- 1 lžíce plnotučné hořčice

- 1/3 čajové lžičky soli

- 2x na špičku nože pepře
- petrželka (lze vynechat) 
Pracovní postup:

V míse utřeme žloutky se změklým máslem, solí a hořčicí, ručně nebo použijeme mixér. Přidáme jemně nakrájenou cibuli, okurky a bílky. Bílky můžeme také nastrouhat na struhadle. Ochutíme pepřem, přidáme nakrájenou petrželku a vše vzájemně promícháme do stejnorodé konzistence. Pomazánku mažeme na chléb nebo pečivo, můžeme přiložit jakoukoliv zeleninu. Pomazánku lze použít jako výbornou svačinu pro školáky a uchováváme jí v chladnu (ne v ledničce), aby se dobře roztírala. 3 tipy ke kombinování pro tuto základní variantu.
Tip číslo 1: 

Místo másla použijeme stejné množství majonézy, kterou jsme ušlehali ze dvou žloutků a 0,1 l oleje, viz záložka recepty, nebo koupili hotovou. Žloutky utřeme s hořčicí a solí, přidáme ostatní nakrájené přísady (obr.1), promícháme (obr. 2) a nakonec vmícháme majonézu (obr. 3).
Tip číslo 2:
K základní variantě přidáme jemně nakrájený salám typu poličan (obr. 4).
Tip číslo 3:
K základní variantě přidáme jakýkoliv druh jemně nakrájené dušené či uzené šunky (obr.5).
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